
Domäne Wachau Beerenauslese Terrassen
Østerrike / Wachau

Med Roman Horvath MW og Heinz Frischengruber ved roret, er Domäne Wachau en av de mest anerkjente
eiendommene i Østerrike med et bredt utvalg av viner som gjenspeiler deres opprinnelse. Verdenskjente
vingårder som Achleiten, Singerriedel og Kellerberg er bare noen få eksempler på de mange toppstedene som
er vinifisert av Domäne Wachau.

I vinmarkene spiller familien en betydelig rolle på Domäne Wachau. Med mange familier aktive i flere
generasjoner i de bratte terrassene i Wachau, kjenner de til de spesielle egenskapene til hvert lille område. I
tillegg til produksjonen av uttrykksfulle enkeltvingårdsviner, utforskes nye alternative veier med
Backstage-serien. Målet er å alltid fremheve opprinnelsen, årgangen og variasjonen presist og kombinere
dybde med drikkbarhet.

Domäne Wachau ble valgt av en internasjonal jury som en av verdens beste vinprodusenter og har siden blitt
en toppdestinasjon for vinelskere fra hele verden.

Beerensaulese Terrassen er laget på druer fra hele Wachau og er en blend av flere druertyper. Riesling gir
delikat eleganse og den fruktige karakteren, Rivaner gir friskhet og finesse, Pinot Blanc gir kompleksitet og
struktur og Gelber Muskateller de distinkte aromaer i vinen.
Druene kommer fra områder i vinmarkene som er spesielt egnet og dedikert til produksjon av søte viner.
Botrytispregede Rieslingdruer har en høy konsentrasjon av sukker som gir en flott viskosistet til vinen.
Toppkvalitets søte viner krever også en viss antall druer uten botrytis for å gi den fine frukt karakteren.
Håndplukkete druer som høstes rundt midten av november. Temperaturkontrollert fermentering og vinifikasjon
på ståltanker.

Type Dessertvin

Klassifikasjon Wachau

Produsent Domäne Wachau

Årgang 2022

Druetyper Riesling, Rivaner, Gelber Muskateller, Pinot Blanc

Vinifikasjon Håndplukkete druer som høstes rundt midten av november. Temperaturkontrollert
fermentering og vinifikasjon på ståltanker.

Analyse Alkohol: 7,5 %           Sukker: 168 g/l            Syre: 9,9 g/l

Holdbarhet Konsumklar men kan lagres i noen år

Karakteristikk Klar strågul farge med gyldne innslag. Tydelige, komplekse og intense
fruktaromaer, skogshonning, eksotiske frukter, mango, pasjonsfrukt, med hints av
sitrus og ville urter. Balansert smak med god syre og struktur. 

Serveringstemperatur 10

Passer til Passert godt til paté, foie gras, dessert med frukt og bær eller til den tradisjonelle
østerrikske "Kaiserchmarn" (søte pannekaker med rosiner).

Høyoppløselig bilde

Volum

0,37 L

Varenummer

4370902

EPD-nr

5420633
 

Pris Vinmonopolet

kr. 229,90

Antall i kasse

6

Sortiment

Bestillingsutvalg

Vectura nr

Best Cellars AS · Karenslyst Allè 10, 0278 Oslo · tlf: 24 11 17 00 · www.bestcellars.no

Bruk av alkohol kan gi ulike skadevirkninger. Nærmere informasjon finner du her:
· https://helsenorge.no/rus-og-avhengighet/alkohol/alkoholens-virkning-pa-kroppen ·
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