
Le Rouge du Marje Norwegian 75 cl
Libanon / Øvrige / Øvrige

Les Vignes Du Marje er ikke bare en vingård, men en kulminasjonen av en lang drøm som endelig har blitt
unnfanget. Vi er enormt stolte av å introdusere en smak og ett konsept som er annerledes, og som kommer fra
landet av skrint jordsmonn, hjerter av gull og en eng av kilder i Jdeidet Marjeyoun, som ligger i det
innsmigrende sør-Libanon. Produktet vårt står som det første i sin generasjon og pioneren i de dype sørlige
områdene i Libanon
Jdeidet Marjeyoun nyter ett varmt og temperert klima, perfekt for å dyrke de fruktbare vinmarkene som gir liv til
våre eksepsjonelle viner.
Les Vignes du Marje streber etter å lage viner som balanserer modenhet og tilbakeholdenhet, mykhet og
struktur. Deres signaturstil beskrives ofte som 'en jernhånd i en fløyelshanske'. 
De produserer et utvalg av viner inkludert rød, hvit og rosé. Kjente viner inkluderer Le Vin du Marje (rouge,
blanc og rosé), Le Rouge du Marje Red, og Couvent de M. 
Vinene deres har mottatt ulike utmerkelser, som Patrice Frank Coup de Coeur-prisen og høye vurderinger fra
vineksperter. Vingården tilbyr også en gourmetrestaurant og har ønsket besøkende fra hele verden
velkommen, og gir en unik og uforglemmelig opplevelse. Les Vignes du Marje handler ikke bare om vin; det
handler om å feire arven og skjønnheten i Sør-Libanon.

Les Vignes Du Marje ble offisielt lansert i 2018, men vinens historie strekker seg langt tilbake. Vinmarkene
ligger i naturskjønne Jdeidet Marjeyoun i Sør-Libanon, et område som nyter godt av et varmt, temperert klima,
preget av regnfulle, kjølige vintre og varme, tørre somre. Allerede i 2010 begynte arbeidet med å forberede
terroiren. Hvert element, fra nøye utvalgte vinranker til den omsorgsfulle vinproduksjonen, ble håndtert med
stor presisjon for å sikre at vinen kunne etterlate et varig inntrykk ved lanseringen i 2018.

Type Rødvin

Produsent Les Vignes du Marje

Årgang 2017

Druetyper 65% Syrah, 30% Cabernet Sauvignon, 5% Merlot

Vinifikasjon Syrah ble vinifisert separat, deretter lagret på eik i 12 måneder før det ble blandet
med Cabernet Sauvignon og Merlot.

Analyse Alkohol: 14,0 %           Sukker: 2,6 g/l            Syre: 2,7 g/l

Holdbarhet Konsumklar men kan lagres i noen år

Karakteristikk Dyp rød farge med aromaer av mørke bær. Vinen er rund og harmonisk med god
fylde. Velbalansert med integrerte tanniner og en frisk, behagelig avslutning.

Serveringstemperatur 16° C

Passer til Passer perfekt til rødt kjøtt og storfe, andebryst og modnet ost.

Høyoppløselig bilde

Volum

0,75 L

Varenummer

17868301

EPD-nr

6613103
 

Pris Vinmonopolet

kr. 299,90

Antall i kasse

6

Sortiment

 

SAP nr

33731
Status: Lagervare
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Bruk av alkohol kan gi ulike skadevirkninger. Nærmere informasjon finner du her:
· https://helsenorge.no/rus-og-avhengighet/alkohol/alkoholens-virkning-pa-kroppen ·
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