
Domäne Wachau Grûner Veltliner Steinwerk
Østerrike / Wachau

Med Roman Horvath MW og Heinz Frischengruber ved roret, er Domäne Wachau en av de mest anerkjente
eiendommene i Østerrike med et bredt utvalg av viner som gjenspeiler deres opprinnelse. Verdenskjente
vingårder som Achleiten, Singerriedel og Kellerberg er bare noen få eksempler på de mange toppstedene som
er vinifisert av Domäne Wachau.

I vinmarkene spiller familien en betydelig rolle på Domäne Wachau. Med mange familier aktive i flere
generasjoner i de bratte terrassene i Wachau, kjenner de til de spesielle egenskapene til hvert lille område. I
tillegg til produksjonen av uttrykksfulle enkeltvingårdsviner, utforskes nye alternative veier med
Backstage-serien. Målet er å alltid fremheve opprinnelsen, årgangen og variasjonen presist og kombinere
dybde med drikkbarhet.

Domäne Wachau ble valgt av en internasjonal jury som en av verdens beste vinprodusenter og har siden blitt
en toppdestinasjon for vinelskere fra hele verden.

Et morsomt ekperiment i kjelleren til Wachau og en marmortank resulterte i denne spennende Gruner Veltliner.
Druene kommer fra Federspiel området med bratte vinmarker i Spitzer Graben. Druene ble høstet for hånd i
midten av oktober. De bratte åssidene og det kalde klima med kjørlige vinder fra Waldviertel, et av Østerrikes
kaldeste områder, definerer virkelig denne vinen. Juicen spontanfermenterte i marmortanken og i en liten
granitttank. Vinen ble liggende på bunnfallet i ca 12 mnd og deretter tappet rett på flasker uten filtrering.

Type Hvitvin

Klassifikasjon Qualitätswein aus Ôsterreich

Produsent Domäne Wachau

Årgang 2022

Druetyper Grüner Veltliner

Vinifikasjon Spontanfermentert, modnet på marmor og granitt. Tappet ufiltrert.

Analyse Alkohol: 12,5 %           Sukker: 1,6 g/l            Syre: 6 g/l

Holdbarhet Konsumklar men kan lagres i opp til 4 år.

Karakteristikk Moden gul farge. Duft av honning og melon. Mineralsk og frisk. kompleks og
armomatisk med lang ettersmak.

Serveringstemperatur 10

Passer til Perfekt med stekt fisk og fisk i kremet saus. Kylling og kalv med føtesaus er en
god match. Modne oster er også godt sammen med denne vinen

Høyoppløselig bilde

Volum

0,75 L

Varenummer

13699401

EPD-nr

5895222
 

Pris Vinmonopolet

kr. 259,90

Antall i kasse

6

Sortiment

Bestillingsutvalg

Vectura nr

Best Cellars AS · Karenslyst Allè 10, 0278 Oslo · tlf: 24 11 17 00 · www.bestcellars.no

Bruk av alkohol kan gi ulike skadevirkninger. Nærmere informasjon finner du her:
· https://helsenorge.no/rus-og-avhengighet/alkohol/alkoholens-virkning-pa-kroppen ·

http://intranett.solera.no/productimage/0/13699401/hd.jpg

