B  BEST Anna Spinato Prosecco Rose Brut
P CELLARS Italia / Veneto

Vinhuset Anna Spinat ble opprinnelig grunnlagt i 1952 av Annas far Pietro Spinato, men fgst da Anna tok over
begynte de & produsere vin under Spinato navnet. Eiendommen ligger ved elven Piave. Her har det foregatt
vindyrking siden 1200-tallet, men det var farst etter siste verdenskrig at det for alvor tok av. Anna Spinato
produserer musserende vin, hvitvin og rgdvin. Annas sgnn Roberto,er idag involvert i driften sammen med sin
mor. Vinhuset har med sine to unge og initiativerike vinmakere, introdusert ny teknologi og farer ogsa en
strengere kontroll i den produktive prosessen.

De liker & tenke nytt og veere innovative.

Druene ble hgstet for hand de farste dagene i september. Pinot Noir gjennomgikk en skdnsom pressing for &
oppna en myk tanninstruktur, etterfulgt av malolatisk gjeering. Glera druene ble presset normalt sa holdt p& 10
grader i 24 timer for & fa friskhet og en god syre. Andregangs gjeering startet etter at de to druene ble blandet.
Vinen har en fin lys rosa farge, dufer av roser, rade baer og sommer. P& smak kjenner vi situs og mineralite,
etterfulgt av en kremet og myk avslutning.

Type Musserende

Klassifikasjon DOC Prosecco Rose

Produsent Anna Spinato

Argang 2020

Druetyper 85 % Glera, 15 % Pinot Noir

Vinifikasjon Tradisjonell vinifikasjon etterfulgt av lagring i 60 dager pa trykktank pa 12 grader
Analyse Alkohol: 11,5 % Sukker: 11 g/l Syre: 5,5 g/l

Holdbarhet Konsumklar men kan lagres i 2 ar.

Serveringstemperatur 8-10 grader

Passer til Super som aperitiff, til alt av skalldyr, salater, grillet kylling og til fest
Hayopplgselig bilde
8“01 1204“007636‘|
Volum Varenummer EPD-nr Pris Vinmonopolet
0,75L 12412801 5796073 kr. 169,90
Antall i kasse Sortiment SAP nr
6 Bestillingsutvalg 33635

Status: Lagervare

Bruk av alkohol kan gi ulike skadevirkninger. Neermere informasjon finner du her:
- https://helsenorge.no/rus-og-avhengighet/alkohol/alkoholens-virkning-pa-kroppen -
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